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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.
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SAHKOISKUN VAARA Korkean jannitteen vaara

TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja

TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kaytto

& HUOMIO Henkilé- tai omaisuusvahinkojen vaara

. o0
Kosketusohjausyksikkd Easy)Touch Page 14
Lapsilukko Child Ledk Page 15
Nappainlukko KEY LBCK Page 16
Ajastintoiminto @ TiMIER Page 16
Lisatehotoiminto Power BOOST Page 16
Keittotoiminto 220 Page 16

Boiling
Paistotoiminto Ffvﬁ')lg Page 17
Lampiméanapitotoiminto 5555 Varm, Page 17
Chocolate

Suklaansulatustoiminto m@&?ﬂm Page 17

FI-2




SISALTO

T TURVAOHUEET ...ttt ettt e e et e et e e e et e e esaeaesnbeeeanseeeanns 4
1.1 YI1ISEt tUNVAONJEEL ... e e e e e e e e 4
1.2 Asennusta koskevat varoituKSet ...........coooiiiiiii i 6
1.3 KAYLON @IKANA ...ttt 7
1.4 Puhdistuksen ja huollon @aikana..............coooiiiiiii i 8
2.ASENNUS JA KAYTON VALMISTELU ...t 10
2.1 Ohjeet @Sentajalle........ooi i 10
2.2 Lieden @SENTaMINEN .......ccoiiiiiiii ettt e e e e e e e e e enbaeaaa s 10
2.3 SAhkokytkenta ja turvalliSUUS ........c.coiiiuiieeiiieeeee e 12
3. TUOTTEEN OMINAISUUDET ... .ttt e et a e e eneeeeaeeenees 13
4 TUOTTEEN KAYTTO ..ottt 14
4.1 Lieden ONJAIMET .. ... e 14
5.PUHDISTUS JAHUOLTO ..ottt e et e s e e s e e eneeeenees 18
B PUNGISIUS .ottt ettt s e et e e et e e s e e e s e e e enteeeennes 18
B.VIANETSINTA JAKULJETUS . ....ooiiieeeee et 20
6.1 ViIaNetSINa .. ... e e
8.2 KULBIUS ottt ettt
7.TEKNISET TIEDOT

7.1 Energian kulutusta koskevat tiedot.............oooi e 21



1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset, sensoriset tai mentaaliset
kyvyt tai joilta puuttuu tarvittava kokemus tieto,
jos he toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat
kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa
koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Oljyn tai rasvan valvomaton
kuumentaminen liedella voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon. Ala KOSKAAN vyritd sammuttaa tallaista
tulipaloa vedella, vaan kytke laite pois toiminnasta ja
peita sitten liekit kannella tai sammutuspeitteella.

/\ HUOMIO: Ruoan valmistusta tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan valmistusta on valvottava
jatkuvasti.
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/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al3 sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

Induktioliedet: metalliesineita, kuten veitsia,

haarukoita, lusikoita ja kansia ei tule asettaa
induktiolieden keittotasolle, koska ne voivat

kuumentua.

Induktioliedet: kun lopetat laitteen kayton, sammuta
keittoalueet laitteen ohjainnupeilla. Ala luota
keittoastian tunnistimeen.

Jos laitteessa on keittotason suojus, puhdista kaikki
keittotasolle laikkyneet ruoka-aineet ja nesteet

ja anna keittotason jaahtya ennen suojuksen
sulkemista.

Al kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Ala puhdista uunin sisapintoja karkeilla ja/tai
hankaavilla puhdistusaineilla tai -valineilla. Ne voivat
naarmuttaa pintoja, mista voi seurata lasioven
hajoaminen ja/tai pintojen vahingoittuminen.

Al puhdista laitetta hoyrypuhdistimella.

Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ala muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
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asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus

ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot I6ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasinen keittotaso voi
hajota, se ei saa naarmuuntua puhdistuksen aikana.
Ala anna keittoastioiden tai muiden esineiden
pudota lasipinnalle tai iskeytya sita vasten.

* Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai asianmukaisen koulutuksen
omaavan sahkoasentajan toimesta.

» Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.

« Kun induktioliesi on kaytossa, pida magneettikentille
herkat esineet (esim. luotto- ja pankkikortit,
rannekellot ja muut vastaavat esineet) poissa
sen luota. Jos sinulla on sydamentahdistin,
suosittelemme, etta keskustelet induktiolieden
kaytosta sydanlaakarisi kanssa ennen kayton
aloittamista.

1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

« Ala kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

+ Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
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sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

* Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei
se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.

« Suojaa laite haitallisilta sdaolosuhteilta. Suojaa laite
suoralta auringonpaisteelta, sateelta, lumisateelta,
polylta ja liialliselta kosteudelta.

+ Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampdtilaa.

» Lieden pohjassa oleva pinta saattaa kuumentua
kayton aikana, minka vuoksi laitteen alle on
asennettava suojalevy.

1.3 KAYTON AIKANA

« Al aseta syttyvia tai paloherkkid materiaaleja
laitteen lahelle sen ollessa kaytossa.

Ala poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat
nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampaétilan
ollessa erittain kuuma, oljy tai rasva voi syttya
palamaan. Al koskaan yrita sammuttaa palavaa oljya
vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

» Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta. Sulje kaasuventtiili
aina, kun kaasuliesi ei ole kaytossa.

» Aseta keittoastia aina suoraan keittoalueen keskelle,
ja kdanna sen varsi tai kahvat turvalliseen asentoon,
jotta et osu niihin vahingossa.
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« Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

* Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

« Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.

 Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia, ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n

C Etuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu
kayttd (esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan
lammittamiseen) on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttoohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
E kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
]

havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
mukana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
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kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai likkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®

tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus
on suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa tallaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus ja/
tai kaasuyhteys ja kaasun paine)
ovat yhteensopivat laitteen kanssa.
Laitteeseen kytkettavien yhteyksien
tekniset tiedot I0ydat tuotteen etiketista.

* Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittomasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkildén tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

» Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
I&hella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 06ljya, kangasta tai muita
paloherkkia materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja poytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampétiloja.

« Jos laitteen ylapuolelle asennetaan
liesituuletin/-kupu tai kaappi, sen ja
keittotason valiin tulee jattaa riittava
turvavali. Pienimmat sallitut turvavalit on
esitetty alla.
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Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,
jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

Jos laitteen pohjaosa jaa kasien
ulottuville, sen ymparille tulee asentaa
tarkoituksenmukaisesta materiaalista
valmistettu suojus. Suojuksella estetédan
paasy laitteen pohjaosan sisaan.

Jos liesi asennetaan uunin ylapuolelle,
uunissa on oltava jaahdyttava tuuletin.

Varmista, etta induktioliesi sijaitsee
hyvin tuuletetussa paikassa ja etta
ilmanvaihdon sisaan- ja ulostuloaukot
ovat avoimet.

2.2 LIEDEN ASENTAMINEN

Laitteen mukana toimitetaan asennussarja,
johon kuuluu liimautuva tiivistenauha,
kannakkeet ja ruuveja.

Valmistele laitteelle kuvassa esitettyjen
mittojen mukainen paikka. Ennen kuin
asennat laitteen paikalleen, varmista,
etta keittotason ollessa asennettuna
paikka tayttaa alla esitetyt vaatimukset.

L (mm) 590 min. A (mm) 50
S (mm) 520 min. B (mm) 50
K (mm) 56 E (mm) 10
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490 G (mm) 20
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» Kiinnita toiselta puolelta liimautuva
tiivistenauha keittotason alareunan
ymparille. Ala venyta tiivistenauhaa.

Tyotason kannake

—

Liimautuva
tiivistenauha

.
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» Tydnna laite paikalleen.

2.3 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS @0
VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

N PE
on toteutettava valtuutetun 45
huoltohenkilon tai patevan
sahkbasentajan toimesta tdman oppaan

ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten 3 21
maaraysten mukaisesti.
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VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

« Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
ettd sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

« Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkdjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkild.

« Ala kéyta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sé&hkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

» Jos laitetta ei kytketd sahkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojakytkinta (jonka
kontaktivali on vahintdan 3 mm), jotta
turvamaaraykset tayttyvat.

» Sulakkeella varustetun kytkimen taytyy
olla helposti kaytettavissa, kun laite on
asennettu.

» Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkojohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

« Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litdntakotelon paalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeda: Tuotteen ominaisuudet saattavat muuttua, ja hankkimasi tuote ei valttamatta
nayta samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

1. Induktioalue
2. Ohjauspaneeli
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4. TUOTTEEN KAYTTO

4.1 LIEDEN OHJAIMET
Induktioalue

Seuraavassa taulukossa esitetyt tiedot on
tarkoitettu ainoastaan kayttéohjeiksi.

o

X |

A

Asetukset Kayttotarkoitus Pyorea kattilan pohja
0 Alue on poissa paalta
PR | SR
1-3 Hyvin hidas lammitys < 2 ~ -

4-5 Hidas haudutus tai lammitys ><

6-7 Uudelleenlammitys tai nopea haudutus | x | x |
E Keittaminen, paistaminen, karistaminen Pienipohjainen kattila Epatasainen Kattilan
9 Maksimilampétila pohja

J

[ Lisatehotoiminto Laitetta kaytetaan siina olevilla painikkeilla,

- - ja se vahvistaa valitun toiminnon

Keittoastiat

Kayta laadukkaita keitto-astioita, joissa
on paksu ja tasainen pohja. Sopivia
valmistusmateriaaleja ovat teras,
emaloitu teras, valurauta ja ruostumaton
teras. Keittoastian laatu ja materiaali
vaikuttavat suoraan sen keitto-
ominaisuuksiin.

Jos keittoastian pohja on emaloitua
terasta, alumiinia tai kuparia, siita
saattaa irrota metallia lieden pintaan.
Jos metallia ei puhdisteta pois heti,
se saattaa jaada kiinni lieden pintaan.
Puhdista liesi jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Keittoastia sopii kaytettéavaksi
induktioliedella, jos magneetti tarttuu
sen pohjaan.

Aseta keittoastia aina suoraan
keittoalueen keskelle. Jos astia on
asetettu virheellisesti, ndet taman
laitteesta.

Tietyt keittoastiat saattava tuottaa aania,
kun kaytat niitd induktioliedelld. Aanet
johtuvat astioiden ominaisuuksista,
eivatka ne vaikuta lieden suorituskykyyn
tai turvallisuuteen.

Pienimméat pohjan halkaisijat, jonka
laite pystyy tunnistamaan ovat 110
mm (160—210 mm:n keittoalueet) ja
160 mm (290 mm:n keittoalue). Mita
suurempi keittoastian pohja on, sita
tehokkaammin liesi toimii.
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Nappainlukon ilmaisin
Keittoalueen valitsin

3- Ajastinnaytto
4- Ajastintoiminnon keittoalueilmaisimet
5— Ajastimen valitsin

6-
7-
8-
9-

Nappainlukko
Alykas tauko

Saatopainike

Lisateho

10- Virtakytkin

Kayta induktiolieden keittotasoilla niille
sopivia keittoastioita.

Kun laite kytketaan paalle, kaikkiin
nayttéihin syttyy valo lyhyeksi aikaa. Taman
jalkeen liesi siirtyy valmiustilaan ja on
valmis kaytettavaksi.

Lieden toimintoja ohjataan sahkaisilla
painikkeilla. Aina, kun painat jotakin
painiketta, laitteesta kuuluu summeria
muistuttava vahvistusaani.

Laitteen kytkeminen paalle



Kytke liesi paalle painamalla virtapainiketta
. Kaikissa keittoalueiden naytdissa
nakyy numero “0”, ja niiden oikeissa
alakulmissa nakyy vilkkuva piste. (Jos
keittoaluetta ei valita 20 sekunnin kuluessa,
laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta).

Laitteen kytkeminen pois paalta

Kytke laite pois paalta painikkeella (?D
Pyri aina kdyttdmaan virtapainiketta
automaattisen sammutustoiminnon sijaan.
Keittoalueiden kytkeminen paalle

Paina haluamasi keittoalueen
valintapainiketta. Valitun keittoalueen
naytdéssa nakyy piste, ja vilkkuvat pisteet
haviavat kaikkien muiden keittoalueiden
naytoista.

Valitse valitun keittoalueen lampdtila
saatopainikkeella ————». Keittoalue on
nyt valmis kaytettavaksi. Jos haluat keittaa
tai paistaa jotakin nopeasti, valitse aluksi
haluamasi tehoasetus ja kytke sen jalkeen
lisatehotoiminto paalle painikkeella “P”.

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta

Valitse pois paalta kytkettava keittoalue
keittoalueen valintapainikkeella. Laske
lampdtila sdatdpainikkeella ——
asetukseen “0”. (Voit laskea lampédtilan
asetukseen “0” myds painamalla
saatdpainikkeen oikeaa ja vasenta puolta
samanaikaisesti).

Jos keittoalue on kuuma, naytdssa nakyy
numero “H” kylmaa ilmaisevan numeron “0”
sijaan.

Kaikkien keittoalueiden kytkeminen pois
paalta

Kytke kaikki keittoalueet pois paalta
painamalla ().

Valmiustilassa kaikkien kuumien
keittoalueiden naytdissa nakyy kirjain “H”.
Kuuman pinnan ilmaisin

Kuuman pinnan ilmaisin ilmoittaa
keraamisen lasitason olevan liilan kuuma
kosketettavaksi.

Kun keittoalue on kytketty pois paalta,

sen naytossa nakyy kirjain “H”, kunnes
keittoalueen pinta on jaahtynyt turvalliseen
lampatilaan.

Alykis tauko

Alykas tauko -toiminto laskee
automaattisesti kaikkien paalle kytkettyjen
keittoalueiden lampdtilaa.

Kun kytket Alykés tauko -toiminnon pois

paalta, laite nostaa kaikkien keittoalueiden
lampdtilat automaattisesti takaisin
aiempaan lampdtilaan.

Jos Alykas tauko -toiminto jatetaan paalle,
laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta
30 minuutin jalkeen.

Kytke Alykas tauko -toiminto paélle
painikkeella (). Kaikkien paalle kytkettyjen
keittoalueiden Idmpétila laskee tasolle 1, ja
niiden naytdissa nakyy symboli “II”.
Kytke Alykas tauko -toiminto pois paalta
painamalla uudelleen painiketta (5
Symboli “Il” haviaa keittoalueiden naytdista,
ja niiden lampdtilat palaavat toimintoa
edeltaville tasoille.

Turvasammutustoiminto

Tama toiminto kytkee keittoalueen
automaattisesti pois paalta, jos sen
lampdtilaa ei ole muutettu tietyn ajanjakson
aikana. Jos lampétila-asetusta muutetaan,
ajanjakson laskuri nollautuu. Sovellettava
ajanjakso riippuu keittoalueen Iampétila-
asetuksesta. Ajanjaksot on esitetty alla.

Lampétila- Ajanjakso, jonka jédlkeen virta
asetus katkaistaan
1-2 6 tuntia
3-4 5 tuntia
5 4 tuntia
6-9 1,5 tuntia

Lapsilukko Child Lok

Kun olet kytkenyt laitteen paalle, voit kytked
paalle lapsilukkotoiminnon. Lapsilukko
kytketdan paalle painamalla ensin
samanaikaisesti lampdtilan nostopainiketta
@ja lampédtilan laskupainiketta (2) ja

heti tdman jalkeen pelkkaa lampdtilan
nostopainiketta (. Kun toiminto on p&alla,
kaikissa keittoalueiden naytoissa nakyy
kirjain “L” (L = LOCKED, lukittu), ja kaikki
ohjainlaitteet ovat poissa kaytosta. (Jos
keittoalue on kuuma, sen naytéssa nakyy
vuorotellen “L” ja “H”).

Lukitus pysyy paalla sen poistamiseen asti
vaikka liesi kytkettaisiin valilla pois paalta.
Kun haluat kytkea lapsilukon pois paalta,
kytke aluksi liesi paalle. Kytke toiminto pois
paalta painamalla ensin samanaikaisesti
lampétilan nostopainiketta () ja lampdtilan
laskupainiketta () ja heti taman jalkeen
pelkkaa lampatilan laskupainiketta @
Kirjain “L” haviaa laitteen naytoista, ja liesi
kytkeytyy pois paalta.
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Néappainlukko KEY Lifick

Nappainlukkotoiminnolla voit kytked laitteen
kayton ajaksi turvalliseen tilaan. Toiminnon
ollessa kaytossa laitteen asetuksia (esim.
keittoalueiden lampétilat) ei voi muuttaa
painikkeita painamalla. Laitteen voi
ainoastaan kytkea pois paalta.

Lukitus kytketdan paalle painamalla
lukituspainike (&) pohjaan 2 sekunnin
ajaksi. Laite vahvistaa valinnan
summeridanella. Kun lukitus on asetettu
paalle, nappainlukon ilmaisin vilkkuu ja
lieden toiminnot lukkiutuvat.
Ajastintoiminto & T/#TER

Ajastintoimintoa voi kayttda kahteen alla
esitettyyn tarkoitukseen.

Muistutusajastin (1-99 min.)

Muistutusajastinta voi kayttaa vain
keittoalueiden ollessa poissa paalta.
Ajastimen naytéssa nakyy lukema “00” ja
vilkkuva piste.

Aseta aika ajastinpainikkeella @ja
saatopainikkeella ——». Ajan voi
valita valiltd 0—99 minuuttia. Jos ajastimen
nayttdmaa aikaa ei muuteta 10 sekunnin
kuluessa, muistutusajastin kytkeytyy paalle
ja vilkkuva piste haviaa naytosta. Kun

aika on asetettu, ajastin kdynnistaa ajan
laskennan.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuluu merkkiaani ja ajastimen

nayttd vilkkuu. Merkkiaani sammuu
automaattisesti 2 minuutin kuluttua ja/tai jos
painat mita tahansa laitteen painiketta.

Voit muuttaa ajastimen asetusta tai
kytkea sen pois paaltéd milloin tahansa
ajastinpainikkeella ) ja sdatopainikkeella
e——». Kun sammutat lieden
painikkeella (D tama kytkee samalla pois
paaltda myos muistutusajastimen.

Keittoalueen ajastin (1-99 min.)

Kun liesi on kaytdssa, voit ohjelmoida
jokaiselle keittoalueelle oman ajastimen.

Valitse aluksi haluamasi keittoalue. Aseta
sitten haluamasi lampdtila-asetus ja

kytke ajastin paalle painikkeella (—‘j Nyt
voit asettaa ajastimen sammuttamaan
valitsemasi keittoalueen. Ajastimen
ymparilla on neljd LED-valoa, joista naet,
mille keittoalueelle tietty ajastin on asetettu.
10 sekuntia viimeisen toimenpiteen jalkeen
ajastimen nayttéon tulee ensimmaisena
loppuun kuluva ajastin (mikali laitteeseen
on asetettu useita ajastimia).

Kun ajastimen aika kuluu loppuun,
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laitteesta kuuluu merkkiaani, ajastimen
naytéssa nakyy lukema “00%ja
asianmukaisen lammitysalueen LED-valo
vilkkuu. Asianmukainen keittoalue kytkeytyy
pois paalta, ja mikali keittoalueen pinta on
kuuma, sen nayttéén ilmestyy kirjain “H”.
Merkkiaani ja vilkkuva LED-valo sammuvat

automaattisesti 2 minuutin kuluttua ja/tai jos
painat mita tahansa painiketta.

Summeri

Kun liesi on kaytdssa, seuraavista
toiminnoista seuraa summerin merkkiaani.

* Jokainen painikkeen painallus tuottaa
lyhyen merkkiaanen.

» Jos painike pidetaan pohjassa pitkaan
(10 sekuntia), merkkiaani on jatkuva ja
pitkakestoinen.

Lisitehotoiminto Pove> EOOST

Kun haluat kayttaa lisdtehotoimintoa, valitse
aluksi haluamasi keittoalue ja tehoasetus ja
paina sen jalkeen painiketta “P”.

Lisatehotoiminnon voi kytkea paalle vain,
jos sita voi kayttaa valitulla keittoalueella.
Kun lisatehotoiminto on paalla,
asianmukaisen keittoalueen naytéssa
nakyy kirjain “P”.

Lisatehotoiminto voi nostaa tehon
maksimiasetusta suuremmaksi. Tama
kytkee paalle laitteen integroidun
virranhallintatoiminnon.

Ennen kuin virranhallintatoiminto vahentaa
laitteen tehoa, asianmukaisen keittoalueen
nayttd vilkkuu. Vilkkkuminen jatkuu 3
sekunnin ajan. Tdman ajan voit muuttaa
keittoalueiden asetuksia. Jos lasket
lampétiloja itse, virranhallintatoiminto
kytkeytyy pois paalta.
Erityiskokkaustoiminnot

Paina ja vapauta keittoalueen valitsinta

ja valitse keittamisen, paistamisen,
lampimana pitdmisen ja suklaan sulatuksen
erikoistoiminnoista. Erityistoiminnot ovat
kaytéssa vain lieden oikealla puolella.
Keittamista ja paistamista ei voi valita
samanaikaisesti ennen kuin hellasta kuuluu
yksi piippaus.

Erityistoiminnot =

Keittotoiminto Bowling

Tata toimintoa kaytetaan veden
keittdmiseen ja [Ampdotilan pitdmiseen
lahella kiehumista. Keittotoiminto laitetaan
paalle painamalla keittoalueen valitsinta
kaksi kertaa. Kun keittotoiminto on laitettu
paalle, vastaavalla naytolla nakyy ‘b’.
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Hella piippaa, kun vesi on kiehunut, minka
jalkeen vesi jaa kiehumaan matalammassa
lampdtilassa.

56 HE:
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OX:4Q)
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Ylla olevassa kuvassa on etummainen
oikeanpuoleinen nayttd, joka osoittaa
keittotoimintoa.

Paistotoiminto Fryﬁ;g

Tama toiminto paistaa voin 160°C
lampdtilassa. Toiminto laitetaan paalle
painamalla keittoalueen valitsinta kolme
kertaa. Kun paistotoiminto on laitettu paalle,
vastaavassa naytossa nakyy ‘F’. Hella
piippaa, kun 6ljy on valmis paistettavaksi.

50 :HH:
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Ylla olevassa kuvassa on etummainen
oikeanpuoleinen nayttd osoittaa
paistotoimintoa. o
Limpiménipitotoiminto 2y
Tama toiminto pitda ruuan n. 50°C
lampdtilassa. Lampimanapitotoiminto
laitetaan paalle painamalla

keittoalueen valitsinta nelja kertaa. Kun
ldBmpimanapitotoiminto on laitettu paalle,
vastaavalla naytolla nakyy ‘u’.

e R\
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Ylla olevassa kuvassa on etummainen

oikeanpuoleinen naytto, joka osoittaa
ldmpimanapitotoimintoa. Chocolate
Suklaansulatustoiminto )ELF1HE

Tama toiminto sulattaa suklaata ja
vastaavia ruokia n. 40°C lampétilassa.
Suklaansulatustoiminto laitetaan paalle
painamalla keittoalueen valitsinta viisi
kertaa. Kun suklaansulatustoiminto on
laitettu paalle, vastaavalla naytolla nakyy
‘c’.

70 HH: 8O
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Ylla olevassa kuvassa on etummainen
oikeanpuoleinen nayttd, joka osoittaa
suklaansulatustoimintoa.

Suorituskyky ja aika saattavat
@ vaihdella pannulla olevan ruuan
maarasta ja pannun laadusta riippuen.
Nailla toiminnoilla saa parhaan
suorituskyvyn 1,5 litralla vetta tai 0,5 litralla
oljya.

Virhekoodit

Jos laitteessa ilmenee virhe, keittoalueiden naytdissa
nakyy siita ilmoittava virhekoodi.

E1 Jaahdytystuuletin on poissa kaytosta. Soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

E3 Syéttojannite ei ole laitteelle maaritellylla
Bnnitealueella. Sammuta liesi painikkeella
, odota kunnes kirjain “H” haviaa kaikkien
keittoalueiden naytoista ja kytke sitten liesi
takaisin paalle painikkeella (U. Voit nyt
jatkaa lieden kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytdissa uudelleen, soita
valtuutetulle huoltohenkildlle.

E4 Syéttéjannitteen taajuus ei ole laitteelle
maaritellylla taajuusalueella. Sammuta liesi
painikkeella (, odota kunnes kirjain “H”
haviaa kaikkien keittoalueiden naytoista ja
kytke sitten liesi takaisin paalle painikkeella

. Voit nyt jatkaa lieden kayttéa. Jos
sama virhekoodi nékyy laitteen naytodissa
uudelleen, irrota laitteen virtajohto seinasta
ja kytke se sitten takaisin. Kytke liesi tdaman
jalkeen paalle painikkeella U ja jatka kayttoa.
Jos sama virhekoodi nakyy laitteen naytoissa
uudelleen, soita valtuutetulle huoltohenkildlle.

E5 Lieden sisainen lampétila on liian korkea.
Kytke liesi pois paalta painikkeella ©, ja
anna keittoalueiden jaahtya.
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E6 Kosketusohjaimien ja keittoalueiden vélinen
kommunikaatiovirhe. Soita valtuutetulle
huoltohenkildlle.

E7 Lampétila-anturikierukka on poissa kaytosta.
Soita valtuutetulle huoltohenkildlle.

E8 Jaahdyttimen lampdtila-anturi on poissa
kaytosta. Soita valtuutetulle huoltohenkildlle.

EA Suuren kadamin saturaatiovirhe Kytke liesi
pois paalta ja takasin paalle virtapainikkeella.
Jatka laitteen kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytodissa uudelleen, soita
valtuutetulle huoltohenkilélle.

EC Syéttojannitteen virhe. Kytke liesi pois
paalta ja takasin paalle virtapainikkeella.
Jatka laitteen kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytodissa uudelleen, soita
valtuutetulle huoltohenkilélle.

C1-C8 Mikroprosessorin halytys. Kytke liesi pois
paalta ja takasin paalle virtapainikkeella.
Jatka laitteen kayttéa. Jos sama virhekoodi
nakyy laitteen naytdissa uudelleen, soita

valtuutetulle huoltohenkilélle.

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen kuin aloitat
puhdistustoimenpiteet.

Yleiset ohjeet

* Tarkista, etta valitsemasi
puhdistustuote/-materiaali on
asianmukainen ja valmistajan
suosittelema ennen sen kayttamista.

+ Ala kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistusvaahtoja tai -nesteita. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tyokaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mitdan mikrohiukkasia

sisaltdvaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

» Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Ala puhdista mitdan osaa laitteesta
héyrypuhdistimella.

Keraamisten lasipintojen puhdistaminen
Keraaminen lasi kestaa raskaiden
keittoastioiden painon, mutta ei teravan
esineen aiheuttamaa iskua.

VAROITUS: Keraaminen keittotaso

- Jos keittotason pintaan tulee

halkeama, sammuta laite valittomasti

sahkoiskun valttamiseksi. Kutsu tdman
jalkeen valtuutettu korjaaja.

» Puhdista keraaminen lasipinta vaahto-
tai nestemaisella puhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinta kuivalla
liinalla.

Ala kayta metallipinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita, silla ne voivat
vahingoittaa lasipintaa.

» Jos keittoastian ulkopinnoilla on matalan
sulamispisteen omaavaa ainetta, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
kuumalle keittotasolle putoaa tinafoliota,
sokeria tai sokeripitoista ruokaa,
raaputa se varovasti irti keittotason
pinnasta niin nopeasti kuin mahdollista.
Jos tallainen aine ehtii sulamaan, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
aiot valmistaa hyvin sokeripitoista ruoka-
ainetta, kuten hilloa, pyri kasittelemaan
keittotason pinta etukateen suojaavalla
aineella.

+ Keittotason paalle keraantynyt poly
tulee pyyhkia pois kostealla liinalla.

* Keraamisessa lasissa ilmenevat
varimuutokset eivat vaikuta sen
rakenteeseen tai kestavyyteen.
Tallaiset varimuutokset aiheuttaa aina
jokin ulkoinen tekija, eli ne eivat johdu
materiaalissa itsessaan tapahtuneista
muutoksista.

Varimuutoksen voi aiheuttaa esimerkiksi
jokin seuraavista:

1. Keraamiselle pinnalle on pudonnut
ruokaa, jota ei ole puhdistettu pois.

2. Keraamisella pinnalla on kaytetty
sille sopimattomia, pintaa kuluttavia
keittoastioita.

3. Pinnan puhdistamiseen on kaytetty
vaaranlaista materiaalia.

Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

* Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

¢ Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat tulee pyyhkia
ainoastaan veteen kostutetulla
pehmeadlla liinalla. Kuivaa osat lopuksi
kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
terdksesta valmistettuja osia niiden
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ollessa kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
teréksesta valmistettujen osien paalle
pitkaksi aikaa.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei I0ydy ratkaisua tasta vianetsintdosiosta, ota yhteys
valtuutettuun huoltohenkildon tai koulutettuun sahkdasentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Ohjauspaneelin nayttd on pimea.
Keittotaso tai -alueet eivat
kytkeydy paalle.

Laitteeseen ei tule virtaa.

Tarkasta kayttétilaan tulevan virran
sulake.

Tarkista, onko alueellasi sahkokatkos
kytkemalla paalle jokin toinen
sahkolaite.

Liesi kytkeytyy itsestaan pois
paalta ja naytoissa vilkkuu kirjain
F.

Laitteen ohjaimet ovat kosteat
tai niiden paalle on asetettu jokin
esine.

Kuivaa ohjaimet / poista esine.

Laite kytkeytyy pois paalta kesken
kayton.

Yksi keittoalueista on ollut paalla
liian pitkaan.

Voit kayttaa keittoaluetta uudelleen
kytkemalla sen takaisin paalle.

Lieden ohjaimet eivat toimi ja
lapsilukon LED-valo palaa.

Lapsilukko on kytketty paalle.

Kytke lapsilukko pois paalta.

Keittoastioista kuuluu poikkeavia
aania kayton aikana tai liedesta
kuuluu naksahduksia.

Induktioliedella kaytettavista
keittoastioista kuuluu usein téllaisia
aania. Tama on taysin normaalia.
Aani syntyy energian siirtyessa
lieden pinnasta keittoastiaan.

Tama on normaalia. lImidsta ei
aiheudu vaaraa sinulle, liedelle tai
keittoastialle.

Jonkin keittoalueen nayttéon
ilmestyy symboli “‘U”.

Kyseisella keittoalueella ei ole
keittoastiaa tai silla oleva keittoastia
ei ole kayttokelpoinen.

Vaihda keittoastia sopivaan.

Tehotaso 9 tai “P” laskee
alemmas automaattisesti.
Olet valinnut tehotason “P” tai
9 kahdelle samalla puolella
sijaitsevalle keittoalueelle.

Naille kahdelle keittoalueelle
madaritelty enimmaistehotaso on
ylittynyt.

Molempia keittoalueita ei voi kayttaa
tehotasoilla “P” tai 9 samanaikaisesti.

6.2 KULJETUS

Jos sinun on kuljetettava laite uuteen paikkaan, pakkaa se takaisin alkuperaiseen
pakkaukseen kuljetusta varten. Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia
ohjeita. Teippaa kaikki liikkuvat osa kiinni laitteeseen, jotta estat laitteen vahingoittumisen

kuljetuksen aikana.

Jos olet ehtinyt havittdmaan tuotteen alkuperaisen pakkauksen, pakkaa se laatikkoon,
jossa laite, ja etenkin sen ulkopinnat pysyvat ehjina ja suojattuina.
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7. TEKNISET TIEDOT

7.1. ENERGIAN KULUTUSTA KOSKEVAT TIEDOT

Tuotemerkki HELKAMA
Malli HILT60
Lieden tyyppi Sahko
Ruoanlaittoalueiden lukumaéara 4
Lammitysteknologia 1 Induktio
Koko 1 cm @16,0
Energiankulutus 1 Wh/kg 182,0
Lammitysteknologia 2 Induktio
Koko 2 cm 16,0
Energiankulutus 2 Wh/kg 182,0
Lammitysteknologia 3 Induktio
Koko 3 cm 21,0
Energiankulutus 3 Wh/kg 182,0
Lammitysteknologia 4 Induktio
Koko 4 cm @21,0
Energiankulutus 4 Wh/kg 182,0
Liesitason energiankulutus Wh/kg 182,0

Tama liesi noudattaa standardin EN 60350-2 vaatimuksia

Energiansaastovihjeita

Keittotaso

- Kayta tasapohjaisia ruoanlaittoastioita.

- Kéyta oikeankokoisia ruoanlaittoastioita.
- Kayta kannellisia ruoanlaittoastioita.

- Minimoi nesteen tai rasvan maara.

- Kun neste alkaa kiehua, laske asetusta.
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Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sékerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

Typ Betydelse

lkon
A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall

RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

BRAND Varning; brandrisk/brandfarligt material

& FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada

VIKTIGT/OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1. SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Las dessa anvisningar noggrant innan du anvander
apparaten och behall dem pa ett lampligt stalle for
referens vid behov.

 Denna manual har utarbetats for mer an en modell,
darfor kanske din apparat inte har alla de funktioner
som beskrivs i den. Av detta skal ar det viktigt att
vara sarskilt uppmarksam pa eventuella figurer
medan du laser bruksanvisningen.

1.1 ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller instruktioner om
anvandningen av apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar inblandade. Barn ska inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall
ska inte goras av barn utan tillsyn.

A VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar
blir heta under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for
att undvika att réra varmeelement. Hall barn under 8
ar utom rackhall om de inte dvervakas kontinuerligt.

/5 A VARNING: Obvervakad matlagning pa en hall
med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till
brand. Forsok ALDRIG att slacka en sadan brand med
vatten, utan stang av apparaten och tack sedan over
lagan t. ex. med ett lock eller ett brandtacke.

AFC')RSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
dvervakas. En kortvarig matlagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt
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/5 A VARNING: Brandfara: Forvara inte foremal pa
matlagningsytorna.

/\ A VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risk for elektrisk stot.

» Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa induktionshallars hallytor eftersom
de kan bli heta.

» For induktionshallen, stang av hallelementet efter
anvandning med kontrollreglaget. Forlita dig inte pa
kokkarlsdetektorn.

« For modeller som innehaller ett hallock, rengor
eventuella spill pa locket fore anvandning och lat
ugnen svalna innan locket stangs.

« Anvand inte apparaten med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontroll.

* Anvand inte harda slipmedel eller skurborstar for
att rengora ugnsytor. De kan skrapa ytan vilket kan
leda till att luckans glas splittras eller till skador pa
ytan.

« Anvand inte angrengoérare for rengdring av
apparaten.

» Din apparat ar tillverkad i enlighet med alla gallande
lokala och internationella standarder och foreskrifter.

» Underhalls- och reparationsarbete far endast utforas
av auktoriserade servicetekniker. Installations-
och reparationsarbete som utfors av obehoriga
tekniker kan vara farligt. Andra eller modifiera inte
apparatens specifikationer pa nagot satt. Olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

* Innan du ansluter din apparat, se till att de lokala
distributionsférhallandena (typ av gas- och gastryck
eller elspanning och frekvens) och specifikationerna
pa apparaten ar kompatibla. Specifikationerna for

SV-5



denna apparat finns angivna pa etiketten.

A\ FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd
for matlagning och ar endast avsedd for inomhus
hushallsbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal eller i nagon annan applikation, t.ex. for
anvandning utomlands eller i kommersiell miljo eller
rumsuppvarmning.

Alla mdjliga atgarder har vidtagits for att sakerstalla
din sakerhet. Eftersom glaset kan ga sonder, bor
du vara forsiktig vid rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa glaset med tillbehor.

Se till att natkabeln inte sitter fast eller skadas under
installationen. Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicetekniker eller
liknande kvalificerade personer for att forhindra fara.

Vanligen hall barn och djur borta fran denna
apparat.

Nar induktionshallen ar i bruk, hall objekt som ar
kansliga for magnetfalt (t. ex. kreditkort, bankkort,
klockor och liknande féremal) borta fran hallen. Det
rekommenderas starkt att personer med pacemaker
ska konsultera sin kardiolog innan de anvander
induktionshallen.

1.2 INSTALLATIONSVARNINGAR

Anvand inte apparaten innan den ar helt installerad.

Apparaten maste installeras av en behorig
tekniker. Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
skador som kan orsakas av felaktig placering och
installation av obehdriga personer.

Nar apparaten ar uppackad, kontrollera att den inte
har skadats under transporten. Vid eventuell defekt,
anvand inte apparaten och kontakta omedelbart en
kvalificerad serviceagent. Material som anvands
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for forpackning (nylon, haftklamrar, skumplast, etc.)
kan vara skadliga for barn och de bor samlas in och
avlagsnas omedelbart.

Skydda din apparat mot atmosfariska effekter. Utsatt
den inte for effekter som sol, regn, snd, damm och
overfuktighet.

Materialet runt apparaten (t. ex. skap) maste klara
en minimitemperatur pa 100° C.

Temperaturen pa hallens bottenyta kan stiga
under drift, darfér maste en brada installeras under
produkten.

1.3 UNDER ANVANDNING

Placera inte brandfarliga eller brannbara material i
eller nara apparaten nar den anvands.

Lamna inte ugnen obevakad vid tillagning med

fasta eller flytande oljor. De kan fatta eld under
extrema uppvarmningssituationer. Hall aldrig vatten pa
lagor som orsakas av olja, stang istallet av spisen och
tacka over karlet med locket eller en brandfilt.

Om produkten inte ska anvandas under en langre
tid, stang av huvudstrombrytaren. Stang av
gasventilen nar en gasapparat inte anvands.
Placera alltid kokkarl dver tillagningszonens mitt och
vrid handtagen till ett sakert Iage sa att de inte kan
slas till eller gripas tag i.

Se till att apparatens kontrollreglage alltid ar i
position "0” (stopp) nar de inte anvands.

1.4 VID RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att din apparats natanslutning ar avstangd
innan rengoring eller underhall.

Ta inte bort kontrollreglagen for att rengora
kontrollpanelen.
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» For att bibehalla effektiviteten och sakerheten hos
din apparat rekommenderar vi att du alltid anvander
originalreservdelar och kontaktar var auktoriserade
serviceagent vid behov.

EU-féorsakran om overensstammelse
Vi forsakrar att vara produkter uppfyller
gallande EU-direktiv, beslut och forordningar
och de krav som anges i de standarder som
refereras.

Denna apparat har utformats for att anvandas endast
for matlagning i hemmet. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av ett rum) ar felaktigt och farligt.

Bruksanvisningen galler for flera modeller. Du kan
marka skillnader mellan dessa instruktioner och din
modell.

Avyttring av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller pa férpackningen
E indikerar att denna produkt inte far behandlas
]

som hushallsavfall. Istéllet ska den dverlamnas
till ett tillampligt insamlingsstalle for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ratt
satt kommer du att bidra till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors
halsa, vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig
avfallshantering av denna produkt. For mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt, vanligen
kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallstjanst eller aterférsaljaren dar du kdpte
produkten.
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2. INSTALLATION OCH
FORBEREDELSE FOR
ANVANDNING

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en

auktoriserad serviceperson eller en
kvalificerad elektriker, enligt instruktionerna
i denna handbok och i enlighet med
gallande lokala foreskrifter.

« Felaktig installation kan orsaka problem
och skador, for vilka tillverkaren inte tar
nagot ansvar och garantin kommer inte
vara giltig.

* Innan anslutning, se till att de lokala
distributionsférhallandena (elspénning
och frekvens och / eller typ av gas
och gastryck) och justeringarna
pa apparaten ar kompatibla.
Justeringsvillkoren fér denna apparat
finns angivna pa etiketten.

» De lagar, forordningar, direktiv och
normer som galler i anvandarlandet
ska foljas (sakerhetsbestammelser,
korrekt atervinning i enlighet med
bestdmmelserna etc.).

2.1 INSTRUKTIONER TILL INSTALLATOREN
Allmanna instruktioner

» Efter att du har tagit bort
forpackningsmaterialet fran apparaten
och dess tillbehor, se till att apparaten
inte ar skadad. Om du misstanker
nagon skada, anvand den inte och
kontakta omedelbart auktoriserad
service eller kvalificerad tekniker.

» Set till att det inte finns nagra
brandfarliga eller brannbara material i
narheten, t.ex. gardiner, olja, trasor etc.
som kan ta eld.

» Bankskivan och méblerna som omger
apparaten ska vara gjorda av material
som ar resistenta mot temperaturer éver
100° C.

* Om en spiskapa eller ett skap ska
installeras ovanfor apparaten ska
sakerhetsavstandet mellan kokkarl och
eventuellt skap/spiskapa vara enligt
nedan.

5T 5%
8% |e2
gz |25 [/
Minst 42 I == |2 iMinst 42
cm cm
. [ Spishall] .
| Il Al | |

Apparaten far inte installeras direkt
ovanfor diskmaskin, kylskap, frys,
tvattmaskin eller torktumlare.

Om apparatens botten ar atkomlig

for hand, méaste en barriér av lampligt
material monteras under apparatens
botten for att sékerstalla att det inte gar
att fa tillgang till basen pa apparaten.

Om en hall installeras ovanfor ugnen,
maste ugnen ha en kylflakt.

Se till att induktionshallen ar val
ventilerad och luftinloppet och
luftutloppet ar inte blockerade.

2.2 INSTALLATION AV HALLEN

Apparaten levereras med ett installationskit,
i vilket ingar tatningsmaterial,
fixeringsfasten och skruvar.

Skar ut 6ppningen i enlighet med
figurens matt. Se till att ppningen
pa bankskivan placeras sa att, efter
att hallen ar installerad, féljande krav
efterlevs.

B (mm) 590 min. A (mm) 50
D (mm) 520 min. B (mm) 50
H (mm) 56 E (mm) 10
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490 G (mm) 20
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« Sattiapparaten i 6ppningen.

2.3 ELEKTRISK ANSLUTNING OCH SAKERHET [@2)
VARNING: Elektrisk anslutning av

N PE
denna apparat ska utforas av en 45
auktoriserad serviceperson eller en
elektriker, enligt instruktionerna i denna

handbok och i enlighet med gallande lokala 3 21
foreskrifter. L3 L
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VARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS.

* Innan apparaten ansluts till
stromfoérsorjningen maste
spanningsvardet for apparaten
(stémplat pa apparatens markskylt)
kontrolleras sa att det stimmer 6verens
med den tillgangliga natspanningen,
och elkablarna maste kunna hantera
apparatens stromférbrukning (anges
ocksa pa markskylten).

» Set till att isolerade kablar anvands
under installationen. En felaktig
anslutning kan skada apparaten. Om
natsladden ar skadad och maste bytas
ut ska detta utféras av behorig person.

* Anvand inte adaptrar, grenuttag och/
eller foérlangningssladdar.

» Natkabeln ska hallas borta fran heta
delar av apparaten och far inte bdjas
eller tryckas ihop. Annars kan ledningen
skadas, vilket medfér kortslutning.

*  Om apparaten inte ar ansluten till
elnatet med en kontakt maste en
flerpolig franskiljarbrytare (med minst
3 mm kontaktavstand) anvandas for att
uppfylla sakerhetsforeskrifterna.

» Den uppsakrade omkopplaren maste
vara latt tillgénglig nar apparaten har
installerats.

» Se till att alla anslutningar ar tillrackligt
atdragna.

* Montera matningskabeln i
kabelklamman och stdng sedan locket.

» Terminalboxanslutningen ar placerad pa
terminalboxen.
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3. PRODUKTFUNKTIONER

Viktigt: Specifikationerna for produkten varierar och utseendet pa din apparat kan
skilja sig fran det som visas i figurerna nedan.

Komponentlista

1. Induktionszon
2. Kontrollpanel
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4. ANVANDNING AV
PRODUKTEN

4.1 HALLKONTROLLER
Induktionszon

Informationen som tillhandahalls i féljande
tabell &r endast till fér en guidning.

Instéllningar Anvand i
0 Element av
1-3 Forsiktig uppvarmning
4-5 Latt sjudande, langsam uppvarmning
6-7 Ateruppvéarmning och snabbt
sjudande
8 Kokning, frésning och bryning
9 Maximal varme
P Boostfunktion
Kokkarl

* Anvand kokkarl av god kvalitet med
tjock, platt, jamn botten, tillverkade
av stal, emaljerat stal, gjutjarn eller
rostfritt stal. Kokkarlens kvalitet och
sammansattning har en direkt inverkan
pa matlagningen.

» Kokkarl med emaljerade stal-,
aluminium- eller kopparbottnar kan
medfora att metallrester finns kvar pa
spisen. Om detta lamnas kommer det
vara svart att fa bort. Rengor hallen
efter varje anvandning.

» Kokkarl ar lampliga for
induktionstillagning om en magnet faster
pa botten av dem.

» Kokkarl maste placeras centralt pa
spishallen. Om de inte placeras korrekt
kommer detta att visas.

» Vid anvandning av vissa kokkarl kan du
hora olika ljud som kommer fran dem.
Detta beror pa kokkarlets utformning
och paverkar inte hallens prestanda
eller sakerhet.

* Minsta kokkarlsdiameter som
elementen kan detektera ar Q110
mm fér 160 mm - 210 mm hallar
och Q160 mm for en 290 mm hall.
Tillagningsprestandan forbattras med ett
storre tillagningsomrade.
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Liten kastrull Kastrullbotten som
diameter inte ar jamn

Apparaten drivs genom att trycka pa
knapparna och funktionerna bekraftas av
displayer och ljudsignaler.

Touchkontrollenhet

1 2 3
e
HH:

8O

OX:1®
L

1- Knapplasindikator

2- Varmevaljare

3- Timerdisplay

4- Timerfunktion tillagningszonsindikatorer

5- Timerval

6- Knapplas

7- Smart paus

8- Skjutreglageknapp

9- Boost

10- Pa/Av

Anvand induktionstillagningszonerna med

lampliga kokkarl.

Nar natspanningen ar paslagen lyser alla

displayer ett kort tag. Darefter ar hallen i

vilolage och redo for drift.

Hallen styrs genom tryckningar pa lampliga

elektroniska knappar. Varje knapptryck foljs

av ett summerljud.

Sla pa apparaten

Sla pé hallen genom att trycka pa PA / Av-
knappen (). Alla varmardisplayer en statisk
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"0" och de nedre hogra punkterna blinkar.
(Om en tillagningszon inte ar vald inom 20
sekunder stangs hallen automatiskt av).

Sla av apparaten

Sténg nar som helst av hallen genom att
trycka pa ().

PA/AV-knappen @ har alltid prioritet 6ver
avstangningsfunktionen.

Sla pa tillagningszonerna

Tryck pa varmevaljarknappen som
motsvarar den varmare som du vill
anvanda. En statisk punkt visas pa den
valda varmarens display och de blinkande
punkterna pa alla andra varmares displayer
lyser inte langre.

For den valda varnaren kan varmenivan
stallas in genom att trycka pa
skjutreglageknappen e——» Elementet
ar nu klart att anvandas. For snabba
koktider, valj 6nskad tillagningsniva och
tryck sedan pa "P"-knappen for att aktivera
Boost-funktionen.

Sla av tillagningszonerna

Valj det element du vill stdnga av genom
att trycka pa varmevaljarknappen.

Dra ner temperaturen till "0” med hjalp

av skjutreglageknappen e—».
(Genom att trycka hoger och vanster pa
skjutreglageknappen samtidigt &ndras
ocksa temperaturen till ”0”).

Om tillagningszonen &r het visas "H" istéllet
for "0".

Sla av alla tillagningszonerna

For att stdnga av alla tillagningszoner
samtidigt, tryck pa knappen (8

| standby-lage visas ett "H" pa alla
tillagningszoner som &r heta.
Restvarmesindikator
Restvarmesindikatorn indikerar att
glaskeramikomradet har en temperatur som
ar farlig att vidrora.

Efter att tillagningszonen sténgts av visar
respektive display "H" tills den motsvarande
tillagningszonens temperatur ar pa en saker
niva.

Smart paus

Smart paus, nar den ar aktiverad, minskar
effekten hos alla plattor som har slagits pa.
Om du sedan avaktiverar Smart paus

kommer varmarna automatiskt att aterga till
foregaende temperaturniva.

Om Smart paus inte ar inaktiverad kommer
hallen att slas av efter 30 minuter.

Tryck pa (v) for att aktivera Smart paus.
Effekten for den/de aktiverade varmaren/
varmarna kommer minska till niva 1 och "Il”
kommer visas pa alla displayer.

Tryck @ igen for att inaktivera Smart
paus. “Il” kommer férsvinna och varmarna
kommer nu att fungera pa den tidigare
installda nivan.

Sakerhetsavslagningsfunktion

En tillagningszon kommer automatiskt

att stdngas av om varmeinstallningen

inte har andrats under en viss tidsperiod.
En andring i varmeinstalliningen for
tillagningszonen aterstaller tidsperioden till
det ursprungliga vardet. Detta initialvarde
beror pa vald temperaturniva, sdsom visas
nedan.

Varmeinstéllningar | Sékerhetsavstangning efter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timmar
Barnlas

Nar du har slagit pa apparaten kan
barnlasfunktionen aktiveras. For att
aktivera barnlaset trycker du samtidigt pa
knapparna for 6kning @ och sankning
av varmeinstallningar och tryck sedan p
knappen for 6kning av varmeinstallningar
@ igen. “L” som indikerar LAST kommer
att visas pa alla varmardisplayer och
kontrollerna kan inte anvandas. (Om en
tillagningszon ar varm kommer ”"L” och "H”
visas alternativt.)

Hallen kommer att vara kvar i last tillstand
tills den lases upp, aven om apparaten har
slagits pa och av.

For att inaktivera barnlaset maste

hallen forst slas pa. Tryck samtidigt pa

knapparna for 6kning () och sankning

av varmeinstallningar och tryck sedan p

knappen for 6kning av varmeinstallningar
igen. "L” kommer inte langre att visas

och hallen stangs av.

Knapplas

Knapplasfunktionen anvands for att stalla

in "sakert lage" pa apparaten under drift.
Det gar inte att géra nagra justeringar
genom att trycka pa knapparna (till exempel
varmeinstallningar). Det kommer bara att
vara mojligt att stdnga av apparaten.

Lasfunktionen ar aktiv om knapplasknappen
trycks in i minst 2 sekunder. Denna
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operation bekraftas av en summer. Efter en
lyckad operation blinkar knapplasindikatorn
och varmaren laser sig.

Timerfunktion

Timerfunktionen finns i tva versioner, enligt
féljande.

Minuttimer (1 - 99 min.)

Minuttimern kan anvandas om
tillagningszonerna ar avstangda.
Timerdisplayen visar "00" med en blinkande
punkt.

Anvand timern @ och skjutreglageknappen
———» for att 0ka/minska tiden.
Intervallet ar mellan 0 och 99 minuter. Om
det inte finns nagon justering for den visade
tiden inom 10 sekunder, stalls minuttimern
in och den blinkande punkten férsvinner.
Nar timern ar installd borjar den réakna ner.

Nar timern nar noll hérs en signal och
timerns display blinkar. Ljudsignalen
stoppar automatiskt efter 2 minuter och/
eller genom att trycka pa valfri knapp.

Minuttimern kan éndras eller slas av nar
som helst med hjalp av timer (2) och
skjutreglageknappen e——». Vid
avstangning av hallen genom att trycka pa

nar som helst kommer aven minuttimern
stédngas av.

Tillagningszonstimer (1 - 99 min.)

Nar héllen ar paslagen kan en oberoende
timer programmeras for varije tillagningszon.

Valj en tillagningszon, valj sedan
temperaturinstallningen och aktivera
slutligen timerinstaliningsknappen (@).
Timern kan programmeras for att stanga
av en tillagningszon. Fyra LED-ljus ar
anordnade runt timern och dessa anger
vilken tillagningszon som timern har stallts
in for.

10 sekunder efter den senaste operationen
andras timerns display till den tid som
kommer att ga ut harnast (om en timer ar
installd for mer an en tillagningszon).

Nar timern har réknat ner kommer en
signal att ljuda, displayen visar "00"

och den tilldelade tillagningszonens
timer-LED blinkar. Den programmerade
tillagningszonen stéangs av och "H" visas
om tillagningszonen ar het.

Ljudsignalen och LED-lampans blinkningar
stoppar automatiskt efter 2 minuter och/
eller genom att trycka pa valfri knapp.

Summer

Medan héllen &r i drift kommer foljande
aktiviteter att signaleras av summern.

* Normal knappaktivering kommer att
atfoljas av en kort ljudsignal.

» Kontinuerlig knapptryckning 6ver
en langre tid (10 sekunder) kommer
att atfoljas av en langre, intermittent
ljudsignal.

Boostfunktion

For att anvanda denna funktion, valj

en tillagningszon och stéll in 6nskad
tillagningsniva och tryck sedan pa "P"-
knappen (Boost).

Boost-funktionen kan endast aktiveras
om den ar tillamplig med den valda
tillagningszonen. Om Boost-funktionen ar
aktiv visas "P" pa motsvarande display.

Aktivering av booster kan medféra att
maximal effekt Overstigs, och i sadant fall
kommer den integrerade strdmhanteringen
att aktiveras.

Den nodvéandiga effektreduktionen

visas genom att den motsvarande
tillagningszonsdisplayen blinkar. Blinkandet
kommer att vara aktivt i 3 sekunder for

att mojliggora ytterligare anpassningar av
installningarna fore effektreducering.

Specialtillagningsfunktion

Tryck och slapp upp varmarvalsknappen for
att ga igenom specialtillagningsfunktionerna
kokning, stekning, varmhallning

och chokladsmaltande.
Specialtillagningsfunktionerna finns endast
tillgangliga pa hoger sida av hallen. Kokning
och stekning kan inte valjas samtidigt férran
efter ett pip hors fran hallen.

Specialtillagningslage
Kokfunktion

Denna funktion anvands for att koka vatten
och halla temperaturen nara kokpunkten.
For att aktivera kokningsfunktionen, tryck
tva ganger pa varmarvaljarknappen. Nar
kokningsfunktionen har aktiverats visar
motsvarande display 'b’. Hallen piper for att
indikera nar vattnet har kokat och vattnet
kommer sedan att sjuda.
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Bilden ovan visar den framre hogra
varmardisplayen som visar kokfunktionen.

Stekfunktion

Denna funktion steker olja vid ca 160°
C. For att aktivera denna funktion, tryck
tre ganger pa varmarvaljarknappen. Nar
stekfunktionen har aktiverats kommer
motsvarande display att visa 'F'. Hallen
piper nar oljan ar klar for stekning.
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Bilden ovan visar den framre hogra
varmardisplayen som visar stekfunktionen.

Varmhallningsfunktion

Med denna funktion kan temperaturen

pa mat hallas vid cirka 50° C. For att
aktivera varmhallningsfunktionen, tryck

fyra ganger pa varmarvaljarknappen. Nar
varmhallningsfunktionen har aktiverats visar
motsvarande display 'u’.
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Bilden ovan visar den framre hogra var-
mardisplayen som visar varmhallningsfunk-
tionen.

Chokladsmaltningsfunktion

Denna funktion smalter choklad eller
liknande mat vid runt 40° C. For att aktivera
chokladsmaltningsfunktionen, tryck fem

ganger pa varmarvaljarknappen. Nar
chokladsmaltningsfunktionen har aktiverats
visar motsvarande display 'c’.
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Bilden ovan visar den framre
hdégra varmardisplayen som visar
chokladsmaltningsfunktionen.

Prestanda och tid kan variera

beroende pa mangden mat i pannan

och pannans kvalitet. 1,5 liter vatten
eller 0,5 liter olja ger basta
tillagningsprestanda med dessa funktioner.

Felkoder

Om det uppstar ett fel visas felkoden pa
varmedisplayerna.

E1 Kylflakten ar inaktiverad. Ring en
auktoriserad serviceagent.

E3 Matningsspanningen skiljer sig fran de
nominella vardena. Stang av hallen genom
att trycka pa (U, vanta tills "H" férsvinner
for alla zaoner, séatt pa spisen genom att
trycka pa (O och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

E4 Matningsfrekvensen skiljer sig fran de
nominella vardena. Stang av hallen genom
att trycka pa O, vanta tills "H" férsvinner for
alla zoner, satt pa spisen genom att trycka
pa @ och fortsatt anvanda den. Om samma
fel visas igen, vaxla apparatens plugg av
ochGS)é. Sla pa hallen genom att trycka
pa W och fortsatt att anvéanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

E5 Hallens interna temperatur ar for hég, sla
av hallen genom att trycka pa O och lat
varmarna svalna.

E6 Kommunikationsfel mellan touchkontrollen
och varmaren. Ring en auktoriserad
serviceagent.
E7 Spoltemperatursensorn &r inaktiverad. Ring

en auktoriserad serviceagent.

E8 Kylartemperatursensorn &r inaktiverad. Ring
en auktoriserad serviceagent.
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EA Maéattnadsfel for stora spolen. Stéang av
héllen genom att trycka pa pa/av-knappen,
satt pa hallen genom att trycka pa pa/
av-knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

EC Matningsspanningsfel. Stéang av héallen
genom att trycka pa pa/av-knappen, satt
pa hallen genom att trycka pa pa/av-
knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

C1-C8 Mikroprocessoravisering. Stéang av hallen
genom att trycka pa pa/av-knappen, satt
pa héllen genom att trycka pa pa/av-
knappen och fortsatt anvanda den. Om
samma felmeddelande visas igen, ring en
auktoriserad serviceagent.

5. RENGORING OCH
UNDERHALL

5.1 RENGORING

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du rengor.

Allmanna instruktioner

» Kontrollera om rengéringsmaterialet
ar lampligt och rekommenderat av
tillverkaren innan du anvander det pa
din apparat.

» Anvand rengdringskramer eller flytande
rengoringsmedel som inte innehaller
partiklar. Anvand inte kaustiska
(fratande) kramer, slipmedel, grov stalull
eller harda verktyg eftersom de kan
skada ugnsytorna.

Anvand inte rengéringsmedel som

innehaller partiklar, eftersom de kan

skrapa glaset, emaljerade och/eller
malade delar av din apparat.

*  Om nagra vatskor flédar dver, rengor
omedelbart for att undvika att delar
skadas.

Anvand inte angrengdrare for
rengdring av nagon del av hallen.

Rengoring av keramikglaset

Keramiskt glas kan sta emot tunga redskap,
men kan ga sonder om det traffas av ett
vasst foremal.

VARNING: Keramikhallar - om ytan ar

sprucken, stédng av apparaten for att

undvika risk for elektrisk stét och ring
efter service.

* Anvand en krém eller flytande
rengdringsmedel for att rengora det
glaskeramiska glaset. Skolj sedan och

torka dem noggrant med en torr trasa.

Anvand inte rengéringsmedel avsedda
for stal eftersom de kan skada glaset.

«  Om @amnen med lag smaltpunkt anvands
i koksredskapets bas eller belaggningar
kan de skada glaskeramiska hallar.

Om plast, aluminiumfolie, socker eller
sockerhaltig mat har fallit ner pa den
heta glaskeramiska hallen, skrapa bort
detta fran den varma ytan sa snabbt
och sa sakert som mojligt. Om dessa
amnen smalter kan de skada den
glaskeramiska hallen. Vid tillagning av
mycket sota saker som sylt, applicera
ett lager av ett lampligt skyddsmedel i
forvag, om detta ar mojligt.

+ Damm pa ytan maste torkas bort med
en vat trasa.

» Eventuella fargférandringar pa
keramikglaset paverkar inte keramikens
struktur eller hallbarhet och beror inte
pa nagon férandring av materialet.

Fargforandringar i keramikglaset kan
férekomma av flera anledningar:
1. Spilld mat har inte torkats av ytan.

2. Anvandning av felaktiga utensilier pa
hallen eroderar ytan.

3. Anvanda felaktiga rengoringsmaterial.

Rengoring av delarna av rostfritt stal

(om de finns)

» Rengor regelbundet delarna av rostfritt
stal pa din apparat.

« Torka delarna av rostfritt stal med en
mjuk trasa som bl6ts vatten. Torka dem
noggrant med en torr trasa.

Rengor inte delarna av rostfritt stal nar
de fortfarande ar heta efter tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
rostfritt stal under lang tid.
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6. FELSOKNING OCH TRANSPORT

6.1 FELSOKNING

Om du fortfarande har problem med din apparat efter att du har kontrollerat dessa
grundlaggande felsokningssteg, kontakta auktoriserad service eller kvalificerad tekniker.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Kontrollkortsdisplayen for
spishéllen har slocknat. Hallen
eller tillagningszonerna kan inte
slas pa.

Det finns ingen strédmférsorjning.

Kontrollera hushallssakringar for
apparaten.
Kontrollera om det ar stromavbrott
genom att prova andra elektroniska
apparater.

Hallen stangs av medan den
anvands och ett "F" blinkar pa
varje display.

Reglagen ar fuktiga eller ocksa
finns ett objekt pa dem.

Torka av kontrollerna eller flytta pa
objektet.

Hallen slas av medan den
anvands.

En av tillagningszonerna har varit
pa for lange.

Tillagningszonen kan anvandas igen
genom att sla pa den igen.

Hallkontrollerna fungerar inte och
barnlas-LED lyser.

Barnlaset ar pa.

Sla av barnlaset.

Kokkarlen ger ljud ifran sig
under matlagning eller hall ger
ett klickande ljud ifran sig under
matlagningen.

Detta ar normalt med kokkarl for
induktionshallar. Detta beror pa
overféring av energi fran hallen till
kokkarlet.

Detta ar normailt. Det foreligger inga
risker, varken for dina kokkarl eller
din hall.

Symbolen "U" ténds i displayen
for en av tillagningszonerna.

Det finns inget kokkarl pa
tillagningszonen, eller sa ar
kokkarlet inte lampligt.

Anvand lampligt kokkarl.

Effektniva 9 eller "P" reduceras
automatiskt. Om du valjer
effektniva "P" eller 9 pa tva
tillagningszoner, som ar pa
samma sida, samtidigt.

Maximal effektniva for de tva
zonerna har natts.

Om bada zonerna anvands pa
effektnivan "P" eller 9 skulle det
overskrida den tillatna maximala

effektnivan for de tva zonerna.

6.2 TRANSPORT

Om du behoéver transportera produkten ska du anvanda originalférpackningen och bara
den med originalfodralet. Folj transportsymbolerna pa férpackningen. Tejpa alla I6sa delar
pa produkten for att férhindra att produkten skadas under transporten.

Om du inte har originalemballagen, férbered en transportlada sa att apparaten, sarskilt
produktens yttre ytor, skyddas mot yttre hot.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Wi oool oool oool
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

» For induction hobs, metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface because they can get hot.

« For induction hobs, after use switch off the hob
element using the control knob. Do not rely on the
pan detector.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

» Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

» Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

» Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

» Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

« Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and

EN-5



frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for

cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Please keep children and animals away from this
appliance.

When the induction hob is in use, keep the objects
that are sensitive to magnetic fields (such as credit
cards, bank cards, watches, and similar items) away
from the hob. It is strongly suggested that anyone
with a pacemaker should consult their cardiologist
before using the induction hob.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.
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* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

* The temperature of the bottom surface of the hob
may rise during operation, therefore a board must
be installed underneath the product.

1.3 DURING USE

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Do not leave the cooker unattended while
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
valve off when a gas appliance is not in use.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.
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1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
E indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
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please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING: This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician,

according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, olil, cloth etc.
which may catch fire.

The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

= o =
EE_|~3
B
l|E52|E28|]
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MinimumI © |Eo iMinimum
42 cm 42 cm
[ HOB |
[ | | ]
| 1] [l |

/

The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

If the base of the appliance is accessible
by hand, a barrier made from a suitable
material must be fitted below the base
of the appliance, ensuring that there is
no access to the base of the appliance.

If the hob is installed above an oven, the
oven should have a cooling fan.

Make sure that the induction hob is well
ventilated and the air inlet and outlet are
not blocked.

2.2 INSTALLATION OF THE HOB

The appliance is supplied with an
installation kit including adhesive sealing
material, fixing brackets and screws.

Cut the aperture dimensions as
indicated in the figure. Locate the
aperture on the worktop so that, after
the hob is installed, the following
requirements are followed.

W (mm) 590 min. A (mm) 50
D (mm) 520 min. B (mm) 50
H (mm) 56 E (mm) 10
C1 (mm) 560 min. F (mm) 10
C2 (mm) 490 G (mm) 20
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* Separator
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Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch it.

Worktop mounting
bracket
4

—

Self-adhesive
sealing tape

/
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» Insert the appliance into the aperture.

2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY o
WARNING: The electrical connection

N PE
of this appliance should be carried out 45
by an authorised service person or
qualified electrician, according to the

instructions in this guide and in compliance 3 21
with the current local regulations. L3 L
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WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

« Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

*  The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

* The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Induction zone
2. Control Panel
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Induction Zone

The information given in the following table
is for guidance only.

L v X |

Settings Use for Circular Saucepan
Base
0 Element off
. | S
1-3 Delicate warming < 2 ~ -
4-5 Gentle simmering, slow warming ><
6-7 Reheating and rapid simmering | x || x |
E Boiling, saute and searing Small Saucepan Saucepan base that
. Diameter has not settled
9 Maximum heat
J
P Boost function The appliance is operated by pressing
Cookware buttons and the functions are confirmed by

Use thick, flat, smooth bottomed

good quality cookware made of steel,
enamelled steel, cast iron or stainless
steel. The quality and composition of the
cookware has a direct affect on cooking
performance.

Cookware with enamelled steel,
aluminium or copper bottoms can cause
a metallic residue to remain on the hob.
If left, this becomes difficult to remove.
Clean the hob after every use.

Cookware is suitable for induction
cooking if a magnet sticks to the bottom
of it.

Cookware must be placed centrally on
the cooktop. If it is not placed correctly,
is displayed.

When using certain pans, you may hear
various noises coming from them, this is
due to the design of the pans and does
not effect the performance or safety of
the hob.

The minimum cookware diameter that
the elements can detect is Q110mm for
160mm - 210mm hobs and Q160mm
for a 290mm hob. Cooking performance
is improved with a larger cooking area.

EN -

displays and audible sounds.
Touch Control Unit

50 HH: 8
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L
1- Key Lock indicator
2- Heater selection
3- Timer display
4- Timer function cooking zone indicators
5- Timer selection
6- Key Lock
7- Smart Pause
8- Slider button
9- Boost
10- On/Off

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After mains voltage is applied, all displays
are illuminated briefly. After this, the hob is
in stand-by mode and ready for operation.

The hob is controlled by pressing the
appropriate electronic button. Each button
pressed is followed by a buzzer sound.

Switching the Appliance On

Switch the hob on by pressing the ON/OFF
button (1. All heater displays will show a

14
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static “0” and the bottom right dots blink.
(If a cooking zone is not selected within 20
seconds, the hob will automatically switch
off).

Switching the Appliance Off

Switch the hob off at any time by pressing

The ON/OFF button (D always has priority
over the switch-off function.

Switching the Cooking Zones On

Press the heater selection button that
corresponds to the heater you wish to use.
A static dot will be shown on the selected
heater display and the blinking dots on

all other heater displays will no longer
illuminate.

For the selected heater, you can set the
heat level by touching the Sliding Button
@——9 The element is now ready to
use. For fast boil times, select the desired
cooking level, then press the “P” button to
activate the Boost function.

Switching the Cooking Zones Off

Select the element you want to switch off
by pressing the heater selection key. Using
the Sliding Button ———», turn the
temperature down to “0”. (Pressing the right
and left of the slider button simultaneously
also turns the temperature to “0”).

If the cooking zone is hot, “0” will be
displayed instead of “H”.

Switching all Cooking Zones Off

To switch all the cooking zones off at once,
press the (1) key.

In stand-by mode, a “H” will appear on all
cooking zones which are hot.

Residual Heat Indicator

The residual heat indicator indicates that
the glass ceramic area has a temperature
that is dangerous to touch.

After switching off the cooking zone, the
respective display will show “H” until the
corresponding cooking zone temperature is
at a safe level.

Smart Pause

Smart Pause, when activated, reduces
the power of all burners that have been
switched on.

If you then deactivate the Smart Pause,
the heaters will automatically return to the
previous temperature level.

If the Smart Pause is not de-activated, the
cooktop will switch off after 30 minutes.

Press (1) to activate Smart Pause. The
power for the activated heater(s) will reduce
to level 1 and “II” will appear at all displays.

Press () again to deactivate Smart
Pause. “Il” will disappear and the heaters
will now run at the level previously set.

Safety Switch-Off Function

A cooking zone will automatically switch off
if the heat setting has not been modified
for a specified duration of time. A change
in the heat setting of the cooking zone will
reset the time duration to the initial value.
This initial value depends on the selected
temperature level, as shown below.

Heat setting Safety switch off after
1-2 6 Hours
3-4 5 Hours
5 4 Hours
6-9 1.5 Hours
Child Lock

After switching on the appliance, the child
lock function can be activated. To activate
the child lock, simultaneously press the
increase heat setting button (+) and
decrease heat setting button (&) and then
press the increase heat setting’key &
again. “L” indicating LOCKED will appear
on all heater displays and the controls
can not be used. (If a cooking zone is in
the hot condition, “L"and “H” will display
alternately).

The hob will remain in a locked condition
until it is unlocked, even if the appliance
has been switched off and on.

To deactivate the child lock, first switch on
the hob. Simultaneously press the increase
heat setting button and decrease heat
setting button and then press the
decrease heat etting button O again. “L”
will no longer be displayed and the hob will
switch off.

Key Lock

The key lock function is used to set
‘safe mode’ on the appliance during
operation. It will not be possible to make
any adjustments by pressing the buttons
(for example heat settings). It will only be
possible to switch the appliance off.

The lock function is active if the key lock
button (&) is pressed for at least 2 seconds.
This operation is acknowledged by a
buzzer. After successful operation, the key
lock indicator will flash and the heater will
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be locked.
Timer Function

The timer function is available in two
versions, as follow.

Minute Minder Timer (1 - 99 min.)

The minute minder timer can be operated
if the cooking zones are switched off. The
timer display will show “00” with a blinking
dot.

Use the Timer () and Sliding Button
@—— to increase/decrease the time.
The range is between 0 and 99 minutes.

If there is no adjustment to the displayed
time within 10 seconds, the minute minder
timer will be set and the blinking dot will
disappear. Once the timer is set, it begins to
count down.

When the timer reaches zero, a signal will
sound and the timer display will blink. The
sound signal will stop automatically after 2
minutes and/or by pressing any button.

The minute minder timer can be changed or
switched off any time by using the Timer
and Sliding Button @—————». Switching off
the hob by pressing (1) at any time will also
switch off the minute minder timer.

Cooking Zone Timer (1 - 99 min.)

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed for
every cooking zone.

Select a cooking zone, then select the
temperature setting and, finally, activate the
timer setting button , the timer can be
programmed to switch off a cooking zone.
Four LEDs are arranged around the timer
that indicate which cooking zone the timer
has been set for.

10 seconds after the last operation, the
timer display will change to the timer that
will run out next (in cases where a timer is
set for more than one cooking zone).

When the timer has run down, a signal will
sound, the timer display will show “00” and
the assigned cooking zone timer LED will
blink. The programmed cooking zone will
switch off and “H” will be displayed if the
cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking of the
timer LED will stop automatically after 2
minutes and/or by pressing any button.

Buzzer

While the hob is in operation, the following

activities will be signalled by the buzzer.

» Normal button activation will be
accompanied with a short sound signal.

» Continuous button operation over a
longer period of time (10 seconds)
will be accompanied with a longer,
intermittent sound signal.

Boost Function

To use this function, select a cooking zone
and set the desired cooking level, then
press the “P” (Boost) button.

The Boost function can only be activated
if it is applicable with the cooking zone
selected. If the Boost Function is active, a
“P” is shown on the corresponding display.

Activating the booster can exceed the
maximum power, in which case the
integrated power management will be
activated.

The necessary power reduction is shown
by the corresponding cooking zone display
blinking. Blinking will be active for 3
seconds to allow for further adaptations of
the settings before power reduction.

Special Cooking Function

Press and release the heater selection
button to cycle through the boiling, frying,
keep-warm and chocolate-melting special
cooking functions. Special cooking
functions are only available on the right side
of the hob. Boiling and frying cannot be
selected simultaneously until after one beep
is heard from the hob.

Special Cooking Modes
Boiling Function

This function is used to boil water and
keep the temperature close to boiling point.
To activate the boiling function, press the
heater selection button twice. When the
boiling function has been activated, the
corresponding display will show ‘b’. The
hob will beep to indicate when the water
has boiled and the water will then simmer.
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The above image shows the front right
heater display indicating the boiling
function.

Frying Function
This function will fry oil at around 160°C.
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To activate this function, press the heater
selection button three times. When the
frying function has been activated, the
corresponding display will show ‘F’.The hob
will beep when the oil is ready for frying.
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In the above image, the front right heater
display is indicating the frying function.
Keep-Warm Function

This function allows the temperature of
food to be kept at around 50°C. To activate
the keep-warm function, press the heater
selection button four times. When the
keep-warm function has been activated, the
corresponding display will show ‘u’.
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The image above shows the front right
heater display indicating the keep-warm
function.

Chocolate-Melting Function

This function melts chocolate or similar
foods at around 40°C. To activate the
chocolate-melting function, press the
heater selection button five times. When
the chocolate-melting function has been
activated, the corresponding display will
show ‘c’.
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The image above shows the front right
heater display indicating the chocolate-
melting function.

Performance and time may vary
@ according to the quantity of food in the
pan and the quality of the pan. 1.5
litres of water or 0.5 litres of oil gives the
best cooking performance with these
functions.

Error Codes

If there is an error, an error code will be shown on the
heater displays.

E1 Cooling Fan is disabled. Call an authorised
service agent.

E3 Supply voltage is other than the rated values.
Switch the hob off by pressing O,wait until
“H” disappears for all zones, switch the hob
on by pressing (U and continue to use. If
the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

E4 Supply frequency is different from the rated

val)ues. Switch the hob off by pressing

, wait until “H” disappears from all

zones, switch the hob on by pressing

and continue to use. If the same error is

displayed again, switch the plug for the
appliance off and on. Switch the hob on by
pressing (U and continue to use. If the same
error is displayed again, call an authorised

service agent.

E5 Internal temperature of the hob _is too high,
switch the hob off by pressing ® and let the
heaters cool down.

E6 Communication error between the touch
control and heater. Call an authorised service
agent.
E7 Coil temperature sensor is disabled. Call an

authorized service agent.

E8 Cooler temperature sensor is disabled. Call
an authorized service agent.

EA Large Coil Saturation Error. Switch the hob

off by pressing on/off button, switch the hob

on by pressing on/off button and continue to

use. If the same error is displayed again, call
an authorised service agent.

EC Supply Voltage Error.Switch the hob off by
pressing on/off button, switch the hob on by
pressing on/off button and continue to use.
If the same error is displayed again, call an
authorised service agent.

C1-C8 Mcroprocessor alert. Switch the hob off by
pressing on/off button, switch the hob on by
pressing on/off button and continue to use.
If the same error is displayed again, call an

authorised service agent.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry them thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob control card’s display is
blacked out. The hob or cooking
zones cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the
appliance.

Check whether there is a power cut by
trying other electronic appliances.

The hob switches off while it is in
use and an 'F' flashes on each
display.

The controls are damp or an object
is resting on them.

Dry the controls or remove the object.

The hob switches off while it is
use.

One of the cooking zones has been
on for too long.

You can use the cooking zone again
by switching it back on.

The hob controls are not working
and the child lock LED is on.

Child lock is active.

Switch off the child lock.

The saucepans make noise
during cooking or your hob makes
a clicking sound during cooking.

This is normal with induction hob
cookware. This is caused by the
transfer of energy from the hob to
the cookware.

This is normal. There is no risk,
neither to your hob nor to your
cookware.

The 'U' symbol lights up in the
display of one of the cooking
zones.

There is no pan on the cooking
zone, or the pan is unsuitable.

Use a suitable pan.

Power level 9 or 'P' is
automatically reduced. If you
select power level 'P' or 9 on two
cooking zones, which are on the
same side, at the same time.

Maximum power level for the two
zones is reached

Operating both zones at power level
'P' or 9 would exceed the permitted
maximum power level for the two
zones.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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